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C A R T A



para 
abrir 
boca.

Papitas arrugadas con mojo
Nuestras croquetas:
   De jamón ibérico
   De bacalao y langostinos
   De espinacas, pasas y piñones

Terrina de foie 
hecha en casa con manzanas y pan de especias
Ensaladilla Rusa 
con ventresca y mayonesa casera
Queso Herreño a la plancha 
con mermelada de tomates y mojo verde
Ensalada de la casa                                     
Espinacas, champiñones, queso de cabra a la plancha, nueces, 
manzana salteada y vinagreta agridulce de la casa
Tomates aliñados “pata negra” con Ventresca y Aguacate (Solo 
tomates: 7,50€)
Tabla selección de quesos canarios artesanos
Tortilla de papas y cebolla hecha al momento  (consulta con 
nuestro nuestro personal)
+Con jamón ibérico (+3,00€)  / +Con toque de trufa (+2,00€)
Tacos de maíz con langostinos crujientes, vegetales, aguacate y 
salsa spicy (min. 2 uds.)
Empanadita de mozzarella, champiñones, provolone, jamón 
ibérico y trufa
Tostas de tataki de atún con cebolla al vino tinto y mayo-chipotle
Montaditos de foie y escamas de sal
Gyozas de Gambitas al pilpil 
con toque de sriracha

7,50
8,60

14,90

8,50

8,90

12,50

12,50

15,50
9,90

4,95 (ud)

3,95 (ud)

12,80 
4,95 (ud)

13,50

Mousse de chocolate 70%
Arroz con leche asturiano caramelizado
La cookie Allende                                                  
con helado de vainilla y chocolate fundido 
Crepes a la naranja y Cointreau 
con helado
Tarta de Queso
Apple pie de manzanas de Valleseco              
con helado de vainilla
Brownie cremoso de chocolate al 70%          
con helado de vainilla
Daiquiri de Mango frozen
Piña Colada con Havana 7

3,95
4,50
6,50

5,50

4,95
4,90

5,50

6,50 
6,50

el remate.

especialidades.

Canelones de rabo de toro                       
con bechamel trufada y parmesano
Albóndigas de cordero 
en salsa de almendras y moscatel
Carrilleras ibéricas en salsa de vino tinto                  
con puré de papas
Cachopo relleno de cecina y queso media �or                                                                          
con sus papitas y pimientos con�tados
Lomitos de bacalao a la andaluza
sobre crema de jalapeño “dulce” y alioli de su pilpil
Arroz con Pollo de corral 
Bacalao gratinado a nuestra manera
sobre puré de papas
Fabes asturianas con su compango
Fideuá de rabo de toro (solo V/S/D)
Arroz meloso con bogavante (solo V/S/D)
Pescado fresco del día 
(preguntar al personal)

16,90

15,90

16,80

19,80

15,90

14,50

15,90

15,50
15,90
17,90

s/m

Pan con tomate                              
Con aceite de oliva vírgen Fuentepiedra - Málaga

Aceitunas aliñadas de Antequera

2,50
/ud.

3,00

¡¡¡Una de Calamares saharianos!!!
Salteado de pollo de corral 
con verduras y arroz
Puntas de Solomillo Ibérico
con salsa gorgonzola (o salsa del día)
Taquitos de Solomillo de novillo
salteados al estilo tabernero
Vueltas de Presa ibérica de bellota 
con salsa de higos y Px
Ceviche de pescado del día                         
con su “leche de tigre” de coco, batata, aguacate y choclo
Steak tartar
con yema curada, picante al gusto y sus papitas fritas
Pulpo a la plancha                                        
con aceite, pimentón y batata machacada
Lomo Alto de ternera Angus (300 gr.)
troceado para compartir
+Con foie(+2,50€) 

17,90
12,50

15,90

17,90

17,90

15,90 

16,90

17,00

16,50

vamos  al lío.
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